Martes 04, Miércoles 05 y Jueves 06 de NOVIEMBRE DE 2014

MENU DEGUSTACION
Aperitivo: Cuatro Sopas
Borsch (Sopa de Remolacha)
Stecckriibensuppe (Sopa de Nabo Blanco)
Biersuppe (Sopa de Cerveza)
Shi (Sopa de Col y Carne)
Racién de Guarnicion:

Ensalada Alemana de Arenque y Patata
Leberknéddeln Und Sauerkraut (Albondigas de higado con Choucroutte)
Racién de Trinchera:

Corned Beef y Mazorca de Maiz
Goulash

Helado de Leche Condensada

Precio del meni: 18 € (Incluye pan de maiz, vino de la casa/agua). VA incluido.
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