EXAMEN PRACTICO A

PARTE COMUN (tiempo de ejecuciéon 30 minutos)

1.-IDENTIFICACION DE GENEROS: 20% de la nota.

2.-FICHA RECETA: 20% de la nota.

PARTE ESPECIFICA (tiempo de ejecucion 40 minutos)

3.-Operaciones de preelaboraciéon: 20% de la nota
Tornear dos champifiones.
Despiezar una codorniz:

muslo

sobremuslo
pechuga

alitas

interiores y carcasa
jamoncito

chuletita
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4. -Técnicas basicas de cocina: 20% de la nota

Elaborar y freir dos tortos de harina de maiz con un didmetro de 12
centimetros.

5.-Técnicas basicas de pasteleria: 20% de la nota

Elaborar una coleta de masa segun testigo.

Comprendo y firmo, en Gijon, a 26 de junio de 2021.



