EXAMEN PRACTICO B

PARTE COMUN (tiempo de ejecucion 30 minutos)

1.-IDENTIFICACION DE GENEROS: 20% de la nota.

2.-FICHA RECETA: 20% de la nota.

PARTE ESPECIFICA (tiempo de ejecucion 40 minutos)

3.-OPERACIONES DE PREELABORACION: 20% de la nota
1.-Elaborar tres patatas torneadas.
2.-Despiezar un conejo:

piernas

paletillas

falda

costillar

chuletitas
cabezay espinazo
interiores
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4. -Técnicas basicas de cocina: 20% de la nota

Filetear y freir por pasta Orly una trucha.

5.-Técnicas basicas de pasteleria: 20% de la nota

Elaborar un croissant de hojaldre segun testigo.

Comprendo y firmo, en Gijon, a 26 de junio de 2021.



